
 
                                                

Limonada Suíça 
 
 
Für 4 Personen: 
 
Zutaten: 
 
2 Limetten 

700 ml Wasser 

100 g Zucker 

3 EL gesüßte Kondensmilch 

Eiswürfel 

 
Zubereitung: 
 

Die Limetten heiß abwaschen und die Enden abschneiden. Limetten in Achtel 

schneiden und zusammen mit Wasser, Zucker, Kondensmilch und Eiswürfeln in einen 

Standmixer geben. Die Limonade so lange auf höchster Stufe mixen, bis eine 

gleichmäßige, schaumige Masse entsteht. Die Limonade durch ein feines Sieb 

passieren und sofort auf Eis servieren. 

Tipp: Für eine schnelle Glasdeko: Limettenabrieb mit Zucker und einer kleinen Prise 

Salz mischen. Den Glasrand mit einer Limettenscheibe abreiben und in die Abrieb-

Zucker-Mischung drücken. 


