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7yREREIUNG

Zunachst Zwiebeln, Paprika und Knoblauch klein schneiden. Die Friihlingszwiebeln
in sehr diinne Ringe schneiden und in kaltem Wasser einweichen.

Schweinemett im Suppentopf mit Pfeffer und Sambal Oelek wiirzen und mit
Sesamdl abschmecken. Zusammen mit dem Gemiise anbraten und anschlieBend
mit Wasser aufgieBen. Daraufhin die Suppe mit Salzgemiise wiirzen, bis eine gute
Briihe entsteht. Dann mit Sojasauce (ordentlich) nachwiirzen und kochen lassen.
Die Sprossen und die Keimlinge nach und nach hinzugeben.

Wahrenddessen zwei Eier verquirlen und in die schdumend kochende Suppe geben.

Glasnudeln in warmem Wasser einweichen, mit einer Kiichenschere zerteilen und
am Ende hinzugeben. Mit Friihlingszwiebeln garnieren und servieren.

UTATEN

Zwiebeln
Knoblauchzehen
Salzgemiise
Frihlingszwiebeln
rote Paprika
Glasnudeln
Schweinemett
Bambussprossen
Sojabohnenkeimlinge
Eier

Sambal Oelek
Sojasauce
Sesamol



