Karnevalsdrinks mit Krautern
Rezepte von Nic Shanker

Salvia Sanctus

Zutaten

3 cl Krauterlikdr

1,5 cl Mastiha (griechischer Likor aus Pistazienharz)
3 cl Apfelsaft

2,5 cl Limette

1 Barloffel Hagebuttenmarmelade

1 Dash Cherrybitters

4 cl Ginger Beer

4 Salbeiblatter

Zubereitung
Alle Zutaten bis auf das Ginger Beer auf Eis shaken, in ein Longdrinkglas doppelt abseihen
und anschlieRend mit dem Ginger Beer auffiillen. Mit Salbeiblattern dekorieren.

Nics Krauter-Elixier

Zutaten

4 cl Krautersirup *
3 cl frische Zitrone
0,151 Soda

1 Thymian-Zweig
1 Biozitrone, Zeste

Zubereitung
Alle Zutaten in ein Longdrinkglas mit Eis geben und ruhren. Mit Thymian und Zitronenzeste
dekorieren.

* Zutaten flir den Kréutersirup

11 Wasser

1 kg Zucker

je 75 g Basilikum, Minze, Oregano, Rosmarin und Thymian
2 Biozitronen, Schale

* Zubereitung des Kréutersirups
Wasser und Zucker aufkochen. Krauter und Zitronenschalen hinzugeben und zwei Stunden
im Kihlschrank lagern. Anschlieend filtern.




Prickelndes Pampelmusen-Schmusen

Zutaten

3 cl Gin mit Verbene infusioniert (4 Essloffel getrocknete Verbene mit 0,7 | Gin mischen,
einen Tag ziehen lassen, anschliel3end filtern)
2 cl Pampelmusenlikor

1 Tropfen Peychaud's Bitters

1,5 cl Limettensaft

1,5 cl Lavendelsirup

6 cl Sekt

getrocknete Grapefruit-Scheiben
Grapefruit-Zesten

Minze

Zubereitung
Alle Zutaten bis auf den Sekt shaken, in ein Weinglas geben und dann mit Sekt auffillen. Mit
getrockneten Grapefruit-Scheiben, Grapefruit-Zesten und Minze dekorieren.



