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Die Kartoffeln schalen und mit einer Kiichenreibe reiben. AnschlieBend die
geriebenen Kartoffeln in ein Kiichentuch einwickeln und die Flissigkeit
herauspressen. Die Kartoffelmasse in eine Schiissel geben und eine fein
gewiirfelte Zwiebel, die Eier sowie etwas Muskat untermengen. Aus der Masse
handtellergroBe Taler formen und diese in heiBem Ol von beiden Seiten anbraten,
bis die Reibekuchen goldbraun sind.

Fir das Apfelmus zwei Apfel schélen, klein schneiden und in einem Topf erhitzen.
Sobald die Apfel sehr weich sind, mit einem Mixer piirieren.

Die Reibekuchen mit Créme fraiche und Lachs oder Apfelmus anrichten.

Kartoffeln (festkochend)
Zwiebel

Eier

Réucherlachs

Créme fraiche

Apfel

Bratdl

Salz

Muskat (gerieben)

Dill (frisch)



